CraftZYM ruby

000

Bakteridlni pentozdna a 8-glukandza pro
Stépeni koloidii zhorsujicich filtrovatelnost
spodné i svrchné kvasenych piv.

Popis produktu

CraftZYM ruby je specialni kapalny enzym pro $tépeni pentozani a glukan( ve rmutu, v mladém i
hotovém pivu. Enzym produkuje kmen Trichoderma spec. Hlavni aktivita enzymu je zaloZena na
rGznych hemiceluldzach a B-glukanazach.

CraftZYM ruby je testovan ve specializované laboratofi na Cistotu a kvalitu.
Cil oSetreni

Degradace pentozani a glukan( pro zlepseni filtrovatelnosti piva u svrchné kvasenych piv (pSenice) a
spodné kvasenych pivech jako styl lager, pilsner atd.

Produkt a efekt

Jako endo-enzym CraftZYM ruby hydrolyzuje 1,4-B- glykosidické vazby v hemiceluléze a pentdze
(arabinoxylan), stejné jako v celuldze, licheninech a jinych glukanech, které se vyskytuji zejména v
je€menu, psenici, Zité nebo Ciroku. V tomto procesu jsou pentdzya hexdzy rozstépeny.

Ddvkovani

100-200 ml / t rmutu nahrazky
2-5ml /100 | sladu

3-10 ml / 100 | mladé pivo
8-20 ml / 100 | hotové pivo

DaleZité upozornéni:
davkovani enzymu do varny by mélo byt u vystirky pred zkasovaténim rmutu a obsah vapniku ve
vodé musi byt vyssi nez 35 mg/l, aby se zajistila 100% aktivita enzymu.

Aplikace

Rozpustte CraftZYM ruby v studené vodé. Davkujte do rmutu pred fermentaci, do mladého piva nebo
piva v lezackém tanku.

Skladovani

Optimalni podminky skladovani jsou pfi teploté 0- 10 ° C /32 - 50 ° C. Vyssi skladovaci teplota vede
ke snizeni trvanlivosti. Je tfeba zabranit teplotam nad 25 ° C (77 ° F).



Oteviend baleni ihned znovu tésné uzaviete a brzy spotfebujte.

Obecnd charakteristika

Aktivita enzymu je mezi pH 2,5 aZz 6,5, optimum pH 4,5. Rozsah teplot je mezi 4°C az 65°C pro
pentondzy a mezi 15°C az 75°C pro beta glukanazy, optimalni teplota je 50°C pro pentonazy a 70°C
pro beta glukanazy.

Diagram 1 a 2 ukazuje vliv teploty a pH na aktivitu pentonazy a diagram 3 a 4 na aktivitu beta
glukanazy u CraftZYM ruby.
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Fig. 1: Influence of temperature on the activity Fig. 2: Influence of pH-value on the activity
of pentosanase (xylan, pH 4.5). of pentosanase (xylan, 50 °C/122 °F).
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Fig. 3: Influence of temperature on B-glucanase Fig. 4: Influence of pH-value on B-glucanase
activity (barley-p-glucan, pH 4.5). activity (barley-p-glucan, 50 °C/122 °F).

Upozornéni: Pti pouziti CraftZYM ruby musi byt dodrzovany potravinarské predpisy platné
v jednotlivych zemich.






